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[TonoxxeHue 00 OpraHU3aiy IUTAaHUS YIaIIUXCSA
MBOY Kasnsckoit COII

OBIIHUE ITOJIOXEHUA
1.1. TlonokeHHWe O NOpsAKe OpraHM3amuu mutaHks ofbydarommxcs B MBOY  Kasmbcko colI

yCTaHaBIMBAaeT MOPANOK OPraHM3allM{ PAlMOHANBHOTO THTAHWs OOyYaloIHMXCA B IIKONE, OINPENC/ICT
_OCHOBHBIE OPTaHM3ALMOHHBIC IPUHIMIEL MPABATA TpeGOBaHKsS K OpraHM3alli¥ IHTAHUS YyYalluXCd,

PEryIHpyeT OTHONIEHHS MEXITY aIMHHACTpAIHEH KO K POAUTENAMH (3aKOHHEIMH [peICTaBUTEIISIMH).

1.2. ITonoxeHue pa3paboTaHO B [ESIX OPraHU3AIMHM IIOJHOLUECHHOTO TOPSYero MMTaHus yIarmxcs,

YKpEILIEHHs 37I0pOBbS JIeTel, co3nanus KoMGOPTHOH cpebl 00pa3oBaTeNbHOrO Ipomecca.

[Tonoxenue pa3paboTaHO B COOTBETCTBHH C:

* 3akoHOM Poccwiickoit Deneparuu "O6 obpazoBanuu";

* TumoBbM mOJIOXKEHHEM 00 00pa30BaTEILHOM YUPEKICHUY,

* YCTaBOM IIKOJIBL;

* demepambabmM  3akoHOM 0T 30.03.1999 roma Ne52-®3 "O caHHTapHO-3IMHIEMHOIIOTHYCCKOM

Onaromoyduy HaceneHus'";

e CanlluH 2.4.5.2409-08 "CaHWMTapHO-3IHIEMHOIIOTHYIECKHE TpPeOOBaHHMA K OpraHU3alMH IHTAHHA

obyuaromuxcs B 00mE00pa3oBaTEeNbHBIX YUPEXKICHHAX, YYPEXKICHHSIX HA4YalbHOIO M  CPEAHEro

npogecCHOHAILHOTO 00pa3oBaHus'";

1.3. JleiicTBue HacTosmero I1010XeHUs pacpoCTpaHseTcs Ha BceX 00yJaroIuXCs B IIKOTIE.

1.4. Hacrosmee IlomoxxeHue sBIsSeTCS JIOKAIHHBIM HOPMAaTMBHBIM aKTOM, PperiIaMEeHTHPYIOIIHM

JIEATEILHOCTD IIKOJIEI II0 BOIIPOCaM TMTaHUs, IPHHUMAETCS Ha I1€1arOTH4eCKOM COBETE, COITIaCOBBIBAETCA C

VIIpaBIISIONIAM COBETOM IMIKONE! (MO0 yTBepKIaeTcs YPAaBISIOMEM COBETOM) H yTBepXraeTcs (mbo

BBOJUTCS B IEHCTBHE) IPUKA30M AUPEKTOPA MIKOJEL.

1.5. TlonokeHue NMpUHHMAETCS HA HEONpEIENEHHBIA CPOK. 3MeHeHHs M JomonHeHHus K IlomoxeHuio

NIPUHAMAIOTCS B IOPSIIKE, IIPElyCMOTPEHHOM II. 1.5. HacTosimero [TonoxeHus.

1.6. Tlocne npunsTHus [TonoxeHus (AIH U3MEHEHHMH M JOTOJIHEHHH OTACTBHBIX IIyHKTOB H Pa3/eioB) B

HOBO} peaKkIMy IpeblayInas peJaKkiius aBTOMAaTHIECKH yTPauYUuBa€eT CHILY.

2. OCHOBHBIE IIEJIN U 3ATAYMN.

2.1. OCHOBHBIMH IIEJIIMM U 3aJ]a9aMHM [IPH Opranu3anuy nutaHus ydanmxces B MBOV Kasnbsckoit cpenueit

001me006pa30BaTeIbHOM IKOJIE SBIISIOTCS:

* ofecreyeHrne Y4YaIIMXCsS [HMTAHHEM, COOTBETCTBYIOUIMM BO3DACTHBIM (PH3HOIOIHYECKUAM

NOTPeOHOCTSAM B THINEBHIX BENIECTBAX W JHEPIWH, MpPUHLHMIAM PpaAlMOHAIBHOIO H

cOasaHCHPOBaHHOTO TUTAHUS;

* HCIIOJIb3yEMBIX JJIsi IPUTOTOBJIEHHS OO,





· социальная поддержка учащихся из социально незащищенных, малообеспеченных и семей, попавших в трудные жизненные ситуации;

· модернизация школьных пищеблоков в соответствии с требованиями санитарных норм и правил, современных технологий;

· использование бюджетных средств, выделяемых на организацию питания, в соответствии с требованиями действующего законодательства;

3. ОБЩИЕ ПРИНЦИПЫ ОРГАНИЗАЦИИ ПИТАНИЯ УЧАЩИХСЯ.

3.1. Организация питания учащихся является отдельным обязательным направлением деятельности Школы.

3.2. Для организации питания учащихся используются специальные помещения (пищеблок), соответствующие требованиям санитарно- гигиенических норм и правил по следующим направлениям:

· соответствие числа посадочных мест столовой установленным нормам;

· обеспеченность технологическим оборудованием, техническое состояние которого соответствует установленным требованиям;

· наличие пищеблока, подсобных помещений для хранения продуктов;

· обеспеченность кухонной и столовой посудой, столовыми приборами в необходимом количестве и в соответствии с требованиями СанПиН;

· соответствие иным требованиям действующих санитарных норм и правил в Российской Федерации.

3.3. В пищеблоке постоянно должны находиться:

· заявки на питание, журнал учета фактической посещаемости учащихся;

· журнал бракеража готовой кулинарной продукции,

· копии примерного 10-дневного меню (или 14-, 21-дневного меню), согласованных с территориальным отделом Роспотребнадзора;

· ежедневные меню;

· приходные документы на пищевую продукцию, документы, подтверждающие качество поступающей пищевой продукции (накладные, сертификаты соответствия, удостоверения качества;

· книга отзывов и предложений.

3.4 Администрация школы совместно с классными руководителями осуществляет организационную и разъяснительную работу с обучающимися и родителями (законными представителями) с целью организации горячего питания учащихся на платной или бесплатной основе.

3.5. Администрация школы обеспечивает принятие организационно- управленческих решений, направленных на обеспечение горячим питанием учащихся, принципов и санитарно-гигиенических основ здорового питания, ведение консультационной и разъяснительной работы с родителями (законными представителями) учащихся.

3.6. Режим питания в школе определяется СанПиН 2.4.5.2409-08 "Санитарно- эпидемиологическими требованиями к организации питания обучающихся в общеобразовательных учреждениях, учреждениях начального и среднего профессионального образования", утвержденными постановлением Главного государственного санитарного врача Российской Федерации №45 от 23.07.2008 года.
3.7.
Питание в школе организуется на основе разрабатываемого рациона питания и примерного десятидневного меню, разработанного в соответствии с рекомендуемой формой составления примерного меню и пищевой ценности приготовляемых блюд 
(приложение №2 к СанПиН 2.4.5.2409-08), а также меню- раскладок, содержащих количественные данные о рецептуре блюд.

3.8.
Примерное меню утверждается директором школы

3.9.
Цены в школьной столовой продукции (стоимость готовых кулинарных блюд, стоимость завтраков и обедов) определяются исходя из стоимости продуктов питания.

3.10.
Обслуживание горячим питанием учащихся осуществляется штатными сотрудниками школы, имеющими соответствующую профессиональную квалификацию, прошедшими предварительный ( при поступлении на работу) и периодический медицинские осмотры в установленном порядке, имеющими личную медицинскую книжку установленного образца.

3.11.
Поставку готовых пищевых блюд сырья для организации питания в школе осуществляют (организации), специализирующиеся на работе по поставкам готовых блюд .

3.12.
На поставку питания заключаются контракты (договоры) непосредственно школой, являющимися муниципальными заказчиками. Поставщики должны иметь соответствующую материально- техническую базу, специализированные транспортные средства, квалифицированные кадры. Обеспечивать поставку продукции, соответствующей по качеству требованиям государственных стандартов и иных нормативных документов.

3.13.
Гигиенические показатели пищевой ценности продовольственного сырья и пищевых продуктов, используемых в питании учащихся, должны соответствовать СанПиН 2.4.5.2409-08.

3.14.
Директор школы является ответственным лицом за организацию и полноту охвата учащихся горячим питанием.

3.15.
Приказом директора школы из числа административных или педагогических работников назначается лицо, ответственное за полноту охвата учащихся питанием и организацию питания на текущий учебный год.

3.16.
Контроль и учет денежных средств, выделяемых на организацию питания, осуществляет ответственный за оборот денежных средств, назначаемый приказом директора школы на текущий учебный год.

4. ПОРЯДОК ОРГАНИЗАЦИИ ПИТАНИЯ УЧАЩИХСЯ В ШКОЛЕ.

4.1. Питание учащихся организуется на бесплатной основе (за счет бюджетных

средств) если есть такие средства.

4.2. Ежедневные меню рационов питания согласовываются директором школы, меню с указанием сведений об объемах блюд и наименований кулинарных изделий вывешиваются в обеденном зале.

4.3. Столовая школы осуществляет производственную деятельность в режиме односменной работы школы и пятидневной учебной недели.
4.4. Отпуск горячего питания обучающимся организуется по классам (группам) на переменах продолжительностью не менее 10 и не более 20 минут, в соответствии с режимом учебных занятий.

4.5. Ответственный дежурный по школе обеспечивает сопровождение учащихся классными руководителями, педагогами в помещение столовой. Сопровождающие классные руководители, педагоги обеспечивают соблюдение режима посещения столовой, общественный порядок и содействуют работникам столовой в организации питания, контролируют личную гигиену учащихся перед едой.

4.6. Организация обслуживания учащихся горячим питанием осуществляется путем предварительного накрытия столов.

4.7. Проверку качества пищевых продуктов и продовольственного сырья, готовой кулинарной продукции, соблюдение рецептур и технологических режимов осуществляет бракеражная комиссия в составе ответственного за организацию горячего питания, повара (заведующего столовой), заместителя директора школы по воспитательной работе. Состав комиссии на текущий учебный год утверждается приказом директора школы. Результаты проверок заносятся в бракеражные журналы (журнал бракеража готовой кулинарной продукции).

4.8. Ответственное лицо за организацию горячего питания в школе:

· проверяет ассортимент поступающих готовых блюд, меню,

· своевременно совместно с ответственным лицом за оборот денежных средств на питание производит замену отсутствующих учащихся, получающих бесплатное питание,

· совместно осуществляет контроль соблюдения графика отпуска питания учащимся, предварительного накрытия (сервировки) столов;

· принимает меры по обеспечению соблюдения санитарно- гигиенического режима;

4.9. Ответственное лицо за оборот денежных средств:

· ежедневно принимает от классных руководителей заявки по количеству питающихся учащихся на следующий учебный день;

· передает заявку на количество порций, меню и определения стоимости питания на день;

· осуществляет контроль количества фактически отпущенных завтраков и обедов.

5. КОНТРОЛЬ ОРГАНИЗАЦИИ ШКОЛЬНОГО ПИТАНИЯ.

5.1. Контроль организации питания, соблюдения санитарно-эпидемиологических норм и правил, качества поступающей готовой продукции, реализуемых в школе, осуществляется органами Роспотребнадзора.

5.2. Контроль целевого использования бюджетных средств, выделяемых на питание в образовательном учреждении, осуществляет Финансовое управление

5.3. Текущий контроль организации питания школьников в учреждении осуществляют ответственные за организацию питания, уполномоченные члены Управляющего совета школы и родительского комитета, представители первичной профсоюзной организации школы, специально создаваемая комиссия по контролю организации питания.

5.4. Состав комиссии по контролю организации питания в школе утверждается директором школы в начале каждого учебного года.

